A

ACADELIFT

COCKTAIL MENU

Ajo Blanco di Mandorla Carpaccio di GAMBERO ROSSO, all’Aglio

: TONNO ROSSO e Uovo Fritto
Croccante di Pomodoro,

Formaggio e Basilico BACCALA Gratinato, Succo di Peperoni

. . e All-Oli alMiele
Sobrasada Marina, Tuorlo e Miele

. ' . Costina di VITELLO Glassata Patata di
Gyoza Alicantina di Gambero Rio. Frutti Rossi

Crocchette di prosciutto iberico

pata negra CIOCCOLATO, Pane e Olio

Frittelle di gambero con

Maionese di Codium. (Dessert intercambiabili con

qualsiasi dei menu)

Birra Estrella Galicia
Vino Bianco Rueda Superior “Luna Blanca” 100% Verdejo
Vino Rosso “Prado Rey” Ribera del Duero Crianza
Bibite
Acqua Minerale

120€ Per Coperto

Acadelift
Fernando Montilla

675471619 info@acadelift.org
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Fernando Montilla
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